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IDENTIDADE DO VINHO
Regiao: Tejo, Portugal R E S E RVA
Classificagao: IGP Tejo
VINHA E CASTAS

Casta: Touriga Nacional e Sousio
Origem: Vinha de parcelas selecionadas das

Aguas Vivas.
Viticultura: Sustentavel, colheita mecanica
VINIFICAGCAO E ESTAGIO ESTATE GROWN AND BOTTLED BY PINHAL DA TORRE VINHOS $.A. ALPIARCA PORTUGAL

Fermentagio: Depositos de Inox com controlo

de temperatura

Estagio: 12 meses em barricas de carvalho francés

Engarrafamento: Na propriedade

NOTAS DE PROVA

Rubi profundo, com reflexos violaceos, elegante e convidativo.

Aroma intenso ¢ complexo, notas de frutos negros maduros, cereja e amoras, com nuances de especiarias suaves e tostado
do carvalho francés.

Estruturado e equilibrado, taninos firmes mas sedosos, final persistente com ligeira mineralidade e toque de baunilha.
Vinho de personalidade, pronto para acompanhar carnes vermelhas, enchidos curados e queijos maturados. Um vinho de
expressdo classica do Tejo, que combina frescura e elegancia com caracter e sofisticacao.

DADOS ANALITICOS

Alcool: 14% vol.

Acidez toral: 4,87 g/L

pH: 4,12

HARMONIZACAO E SERVICO

Harmoniza lindamente com carnes, e cozinha

mediterranica no geral.

Temperatura de servigo: 14%-15° C

POTENCIAL DE GUARDA

Prazer imediato com muito potencial de Cvolugﬁo em garrafa por 20 anos.

Conservagio: Local fresco e seco, a0 abrigo da luz.

SUSTENTABILIDADE E FILOSOFIA

Com o Happy Grapes Program®, adotamos uma viticultura sustentavel, respeitando o terroir do Tejo ¢

a biodiversidade, bem como uma vinicultura de interven¢ao minima, que preserva a pureza ¢ o carater

natural de cada vinho. O resultado sio produgc‘)es elegantcs, Cquilibmdas e autrénricas.
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